
MENÚ VIP

COCKTAIL DE BIENVENIDA

ENSALADA DE PERA, RÚCULA Y PARMESANO CON HELADO DE MODENA

CONFIT DE PATO CON PURÉ DE MANZANA Y SALSA AGRIDULCE
O

TATAKI DE ATÚN CON VERDURITAS AL WOK

TATIN DE MANZANA CON HELADO DE VAINILLA

TORELLÓ BLANC TRANQUILLE D.O. PENEDÉS
RAMÓN BILBAO RESERVA D.O. RIOJA

PRECIO POR PERSONA 65€
1/2 BOTELLA DE MOËT&CHANDON 30€ P.P. 

***

***

***

***

MENÚ PREMIUM

COCKTAIL DE BIENVENIDA

ENSALADA DE BOGAVANTE CON AGUACATE, MANGO Y CÍTRICOS

SOLOMILLO DE TERNERA CON MILHOJAS DE PATATA A LA CREMA DE CEPS
O

RAPE A LA PLANCHA CON ALCACHOFAS GRATINADAS

BROWNIE DE CHOCOLATE CON SOPA DE CACAO Y HELADO DE VAINILLA

EL PERRO VERDE D.O. RUEDA
PAGO DE LOS CAPELLANES D.O. RIOJA

PRECIO POR PERSONA 85€
1/2 BOTELLA DE MOËT&CHANDON 30€ P.P. 

***

***

***

***

MENÚS ESPECIALES CON RESERVA PREVIA



VIP MENU

WELCOME COCKTAIL

PEAR, ARUGULA AND PARMESAN SALAD WITH BALSAMIC VINEGAR ICE CREAM

DUCK CONFIT WITH APPLE PUREE AND SOUR SAUCE
OR

TUNA TATAKI WITH WOK VEGETABLES

APPLE TATIN WITH VANILLA ICE CREAM

TORELLÓ BLANC TRANQUILLE D.O. PENEDÉS
RAMÓN BILBAO RESERVA D.O. RIOJA

PRICE PER PERSON 65€
1/2 BOTTLE OF MOËT&CHANDON 30€ P.P. 
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***

***

***

PREMIUM MENU

WELCOME COCKTAIL

LOBSTER SALAD WITH AVOCADO, MANGO AND CITRUS FRUITS

SIRLOIN STEAK WITH POTATO MILLEFEUILLE TO THE MUSHROOM CREAM
OR

GRILLED MONKFISH WITH GRATIN ARTICHOKES

CHOCOLATE BROWNIE WITH COCOA SOUP AND VANILLA ICE CREAM

EL PERRO VERDE D.O. RUEDA
PAGO DE LOS CAPELLANES D.O. RIOJA

PRICE PER PERSON 85€
1/2 BOTTLE OF MOËT&CHANDON 30€ P.P. 

***

***

***

***

SPECIAL MENUS MUST BE BOOKED IN ADVANCE


