
                                                                                          

Menú día del Padre 19 de Marzo de 2017 

Aperitivo de bienvenida. 

Ensalada de caballa confitada en suave escabeche de kimchi y lima sobre tallarines vegetales. 

Lomo de merluza al horno con salsa verde de mar y berberechos. 

Pularda rellena de boletus y foie con su pepitoria de avellanas tostadas. 

Semifrío de mandarina con chocolate y sopa de frutos rojos. 

Bodega 

Agua Mineral 

Vino blanco o Tinto Viñas del Vero (D.O. Somontano)  

Café e Infusiones 

PVP: 36,00€ IVA INCLUIDO 

 MENU INFANTIL 

Embutidos de nuestra tierra con fritos caseros 

Pechuga de pollo empanada con Patatas Fritas 

Tarta con tulipa de helados.  

Agua Mineral y Refrescos. PVP: 16,00€ IVA INCLUIDO. 

 

 


