
                                                                       

              
 

                                            
                                              
 

 

 El precio del menú incluye Pan, Agua, Vino Tinto y Café. 

 

 Todos los menús se confeccionarán  con  un segundo plato y un postre igual 

para todos los comensales. 

 

 

PRECIO POR PERSONA: Desde 33,00 € (10 % Iva  Incluido) 

 

                         

 

 

 

ENTRANTES (En el centro de la mesa) 

 

 
Cazuelita de Salmorejo con Taquitos de Jamón Ibérico  

 

Tosta de Foie con Compota de Granny y Crujiente de Kikos 

 

Surtido de Croquetas Caseras 

 

Rulo de rabo de Toro con Puré de Calabaza e Hilos de Chili 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



                                                                       

              
 

                                            
                                              

 

SEGUNDO PLATO  ( A Elegir) 

 

 Suprema de Salmón  sobre Risotto de Espárragos Trigueros y Gorgonzola 

 

 Bombón de Merluza con Calabacín, Crema de Boletus Edulis y Migas 

Ahumadas. 

 

 Bacalao Confitado en Cama de Alga Wacame Y Crujiente de Alga. 

 

 Entrecotte a la Parrilla con Patata Panadera. 

 

 Magret de Pato con Parmentier al Parmesano y Arroz Salvaje Frito 

 

 Lingote de Cochinillo con Almibar de Melocotón al Azafrán  

         

 

POSTRE ( A Elegir ). 

 

 Macedonia de Frutas 

 

 Fondant de Chocolate con Crema Inglesa.  

 

 Carpaccio de Piña con Sorbete de Cactus y Lima. 

 

 Tarta de Queso  Casera con Nata y Cobertura de Chocolate de Tanzania 

 

 

 

 

        

 

 

           

 

BODEGA 

 

    Agua Mineral 

Vino Tinto Viñas del Vero 

Vino Blanco Viñas del Vero 

                            Café e Infusiones 


