
 

APERITIVO EN MESA 

 

 

Esfera de Cecina con Crema de Queso, Membrillo y Nueces 

Sobre Tierra de Zanahoria y Jengibre. 

 

Envoltini de Jamón  

 

Tartar de Bonito 

 

Chupa-Chups de Perdiz con Pistacho 

 

PRECIO POR PERSONA :   Desde 37,50 €  ( 10% Iva No Incluido)  

 

 

El precio del menú incluye Pan, Agua, Vino Tinto y Café. 

 

      Todos los menús se confeccionarán con un primer plato, un segundo plato y 

un postre igual para todos los comensales. 

 

     Cada Asterisco ( * )  supone un suplemento sobre el precio del menú  

de 3,57 € ( 10% Iva  Incluido ) 

                              

 



         

 

 

PRIMER PLATO ( A Elegir) 

 

 

Ensalada de Salmón Ahumado con Vinagreta de Jerez,  

Tomatitos y Germinado de Alfalfa. 

 

Ensalada de Cangrejo con Guacamole suave y Avellanas. 

 

Ensalada de Tomate Kumato, Mozzarella, Rúcula y Anchoas con Sal Maldon. * *  

 

Ensalada de Langostinos y Aguacate con Vinagreta de Mahonesa y Aceite de 

Mango. * 

 

Sopa de Ave Reina con Mimosa de Huevo y Gallina  

 

Crema fina de Puerros con sus Fideos y Picatostes. 

 

Menestra de Verduritas Tiernas. 

  

Vol-au-vent  relleno de Espárragos Trigueros con Salsa de Queso y Chalota. 

 

Huevos Revueltos con Jamón Ibérico y Patatas Paja. *  

 

Risotto de Boletus Edulis con escalope de Foie. * *  

 

 



 

 

 

 

SEGUNDO PLATO ( A Elegir ) 

 

Lomos de Doradita sobre Pisto Manchego. 

 

Brocheta de Salmón con Verduras sobre Cus-Cus al Curry. 

 

Lubina al Pesto con Pasta Fresca. 

 

Bonito con Vinagreta de Orejones y Jengibre sobre Salsa Vizcaína. 

 

Timbal de Bacalao Tellagorri con Hojaldre de Parmesano. *  

 

Lomos de Rodaballo con su refrito de ajo y Habitas tiernas. * * *  

 

Filetes de Lenguado glaseados al Cava con Linguine nero di Sepia. * * * *  

 

Entrecotte a la parrilla con Patata panadera y Pimientos de Padrón *. 

 

Confit de Pato a la Naranja con Manzana Frita. 

 

Solomillo Ibérico con Salsa de Queso Gorgonzola y Patatas  

Risoladas. 

 

Lomo de Buey a la Parrilla con Champiñones y Patatas Avellana. * * * 

 

 



 

POSTRES ( A Elegir ) 

 

 

Profiteroles rellenos de Nata con cobertura de  

Chocolate caliente. 

 

Arroz con Leche y Helado de Queso Mascarpone. 

 

Tarta de Manzana y crema Pastelera. 

 

Fondant de Chocolate con Crema Inglesa. * 

 

Carpaccio de Piña con Sorbete de Cactus y Lima. 

 

Helado  al Gusto del Chef. 

 

Flan casero con Nata. 

 


