
                                        MENÚ DEL DÍA 

 

APERITIVO: Bombón de Foie Crocante con frutos Rojos 

PRIMEROS 

Ensalada Templada con Pechuga de Pollo, Picatostes y Almendras Tostadas 

Espárragos con Vinagreta y Ensaladilla Rusa de la Barrica 

Sopa de Pescado a a la Donostiarra 

Calabacín Relleno con Verduritas con Hongos a la Crema 

Alubias Pochas de Navarra con Guindillas de Ibarra 

Rissotto de Setas, Espárragos Trigueros y Queso de Cabra 

 

SEGUNDOS 

Entrecotte (300grs)  con Patatas Teja y Pimientos del Padrón (Supl. 3.00€)  

Jamoncitos de Pollo en salsa al Brandy 

Chuletillas de Pavo al Ajillo a la Plancha 

Sugerencia del Chef (Consulte con nuestro personal) 

Pimientos del Piquillo Rellenos de Marisco 

Turbante de Merluza Relleno de Marisco con Salsa Americana 

Bacalao con su Toque de Pimentón, Setas y Panaderas 

POSTRES 

Yogur Batido con Crema de Melocotón 

Tarta Brioche  con Chocolate Caliente 

Cuajada de la Ultzama con Nueces y Miel 

Crema de Arroz con Leche con Helado 

Macedonia de Frutas 

Helado de Tarta de Limón con Coulis de Frutos Rojos 

 

Agua, Cerveza o Vino incluidos 16,50 € (IVA INCLUIDO) 


