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En el Restaurante Olid, nos dedicamos a cuidar cada detalle para que tu
experiencia gastrondémica sea inolvidable. Colaboramos con productores locales y
priorizamos el producto de kildmetro cero, recién traido de la huerta a tu mesa.
Conscientes del impacto ambiental del desperdicio de alimentos, te invitamos a
unirte a nuestro compromiso con la sostenibilidad. Te sugerimos reservar antes

de las 17:00 hrs y seleccionar tu menu para poder elaborar con el maximo
mimo posible toda tu oferta gastrondmica.
Juntos, podemos construir un futuro mas verde.

At Oliil Restaurant, we are dedicated to taking care of every detail to make your
dining experience unforgettable. We collaborate with local producers and
prioritize zero-kilometer products, freshly brought from the garden to your table.
Aware of the environmental impact of food waste, we invite you to join our
commitment to sustainability. We suggest you book before 5:00 PM and select
your menu so we can prepare your gastronomic offer with the utmost care.
Together, we can build a greener future.

Im Restaurant Olid widmen wir uns jedem Detail, damit |hr kulinarisches Erlebnis
unvergesslich wird. Wir arbeiten mit lokalen Produzenten zusammen und legen
Wert auf Produkte aus der Region, die frisch vom Garten auf |hren Tisch
kommen.

Wir sind uns der Umweltauswirkungen von Lebensmittelverschwendung bewusst
und laden Sie ein, sich unserem Engagement flir Nachhaltigkeit anzuschlieBen.
Wir empfehlen lhnen, vor 17:00 Uhr zu reservieren und lhr Menl auszuwahlen,
damit wir lhr gastronomisches Angebot mit groBtmdglicher Sorgfalt zubereiten
koénnen.

Gemeinsam kdnnen wir eine griinere Zukunft gestalten.

Au restaurant Olidi, nous nous engageons a prendre soin de chaque détail pour

rendre votre expérience gastronomique inoubliable. Nous collaborons avec des

producteurs locaux et privilégions les produits de proximité, fraichement cueillis
du jardin a votre table.

Conscients de l'impact environnemental du gaspillage alimentaire, nous vous
invitons a vous joindre a notre engagement en faveur du développement
durable. Nous vous suggérons de réserver avant 17h00 et de choisir votre menu
afin que nous puissions préparer votre offre gastronomique avec le plus grand
soin possible.

Ensemble, nous pouvons construire un avenir plus vert.



CARTA CENA =

de jueves a martes
19:00a 21:30

ENTRANTES

Calamar a la Andaluza con Alioli negro y lima 18€
Alérgenos: gluten, crustaceos, huevos, pescado, lacteos, sulfitos, moluscos, soja,
frutos secos

Pulpo con puré de patata y aceite de pimentén 23€
Alérgenos: crustaceos, pescado, sulfitos, moluscos

Croquetas: cocido, setas y jamén (6 uds) 16€
Alérgenos: gluten, huevos, lacteos, sulfitos, soja, frutos secos

Gambdn al ajillo 24€
Alérgenos: sulfitos, crustaceos, marisco

Timbal de calabacin, berenjena y tomate 2€
Alérgenos: sulfitos, frutos secos

PLATO PRINCIPAL

Dorada con puré de boniato y esparragos verdes 25€
Alérgenos: pescado, sulfitos

Salmdn con verduras salteadas y hierbas del mediterraneo 30€
Alérgenos: pescado, sulfitos

Solomillo de ternera con patata asada y setas salteadas 28€
Alérgenos: sulfitos

Pechuga de pollo corral puré de patata y zanahoria glaseada 19€
Alérgenos: sulfitos

Falafel con salsa tzatziki 18€
Alérgenos: gluten, lacteos, sulfitos, frutos secos

Berenjena gratén con queso feta 19€

Alérgenos: sulfitos

ARROCES (minimo 2 pers.)

Arroz negro con pulpo a la brasa 26€ /pax
Alérgenos: crustaceos, pescado, lacteos, apio, sulfitos, soja, frutos secos

Arroz de marisco 25€ /pax
Alérgenos: crustaceos, pescado, apio, sulfitos, moluscos, soja, frutos secos

Arroz de verduras ¢ 19€ /pax

Alérgenos: apio, sulfitos, soja, frutos secos




ENSALADAS

Ensalada caprese de tomate y burrata con aceite de albahaca 18€
Alérgenos: lacteos, frutos secos, sulfitos

Ensalada tibia de gambas con vinagreta de mango 22€
Alérgenos: crustaceos, marisco, sulfitos, frutos secos

Tartar de tomate, aguacate, queso feta y salsa de hierbas arométicas 16€
Alérgenos: frutos secos, sulfitos, soja
MENU INFANTIL (hasta los 16 afios)

Crema casera 12€
Alérgenos: lacteos, sulfitos, soja, frutos secos

Pasta con tomate 12€
Alérgenos: gluten, lacteos, sulfitos, soja, frutos secos

Fingers de Pollo caseros 2€
Alérgenos: gluten, huevos, lacteos, sulfitos, soja, frutos secos

Fish & Chips caseros 2€
Alérgenos: gluten, huevos, pescado, lacteos, sulfitos, soja, frutos secos

POSTRES

Coulant de Chocolate con Helado 8<
Alérgenos: gluten, huevos, lacteos, sulfitos, soja

Surtidos de sorbetes (mango, frambuesa y manzana verde) 8¢
Alérgenos: sulfitos

Fruta de temporada 9€
Alérgenos: sulfitos

Tarta del chef 10€
Alérgenos: gluten, lacteos, sulfitos, soja, frutos secos, huevo

PAN

Servicio de Pan y Aceite Es Riguers (por persona) 3£€ /pax
Alérgenos: gluten, huevos, lacteos, sulfitos, soja, frutos secos



DINNER MENU ==

Thursday to Tuesday
19:00 to 21:30

Andalusian-style squid with black aioli and lime 18€
Allergens: gluten, crustaceans, eggs, fish, dairy products, sulphites, molluscs, soy, nuts

Octopus with mashed potatoes and red pepper oil 23€
Allergens: crustaceans, fish, sulphites, molluscs

Croquettes: stew, mushrooms and ham (6 units) 16€
Allergens: gluten, eggs, dairy, sulfites, soy, nuts

Prawns in garlic 24€
Allergens: sulphites, crustaceans, shellfish

Zucchini, eggplant and tomato timbale 2€
Allergens: sulphites, nuts

MAIN COURSE

Sea bream with sweet potato puree and green asparagus 25€
Allergens: fish, sulphites

Salmon with sautéed vegetables and Mediterranean herbs 30€
Allergens: fish, sulphites

Beef tenderloin with roasted potato and sautéed mushrooms 28€
Allergens: sulphites

Free-range chicken breast with mashed potatoes and glazed carrots 19€
Allergens: sulphites

Falafel with tzatziki sauce 18€

Allergens: gluten, dairy, sulphites, nuts

Eggplant gratin with feta cheese 19€
Allergens: sulphites

RICES (minimum 2 pers.)

Black rice with grilled octopus 26€ [pax
Allergens: crustaceans, fish, dairy products, celery, sulphites, soy, nuts

Seafood rice 25€ /pax
Allergens: crustaceans, fish, celery, sulphites, molluscs, soy, nuts

Vegetable rice 19€ /pax
Allergens: celery, sulphites, soy, nuts




SALADS

Caprese tomato and burrata salad with basil oil 18€
Allergens: dairy, nuts, sulfites

Warm shrimp salad with mango vinaigrette 22€
Allergens: crustaceans, shellfish, sulphites, nuts

Tomato, avocado, feta cheese and aromatic herb sauce tartar 16€
Allergens: nuts, sulphites, soya

CHILDREN MENU (up to 16 years old)

Homemade cream 12’€
Allergens: dairy, sulphites, soy, nuts

Pasta with tomato 12€
Allergens: gluten, dairy, sulfites, soy, nuts

Homemade chicken fingers 2€
Allergens: gluten, dairy, sulfites, soy, nuts

Homemade fish & chips 2€
Allergens: gluten, eggs, fish, dairy, sulfites, soy, nuts

DESERTS

Chocolate coulant with ice cream 8€
Allergens: gluten, eggs, dairy, sulphites, soya

Sorbet assortment (mango, raspberry and green apple) 8¢

Allergens: sulphites

Seasonal fruit 9&

Allergens: sulphites
Chef's cake 10€
Allergens: gluten, dairy, sulphites, soya, nuts, egg

BREAD

Es Riguers Bread and Olive Oil Service (per person) 3€ /pax
Allergens: gluten, eggs, dairy, sulfites, soy, nuts




ABENDESSENMENU ™=
Donnerstag bis Dienstag
19:00 bis 21:30

VORSPEISEN

Tintenfisch nach andalusischer Art mit schwarzer Aioli und Limette

18€

Allergene: Gluten, Krebstiere, Eier, Fisch, Milchprodukte, Sulfite, Weichtiere, Soja,

Nusse
Oktopus mit Kartoffelptiree und rotem Pfefferdl 23€
Allergene: Krebstiere, Fisch, Sulfite, Weichtiere
Kroketten: Eintopf, Pilze und Schinken (6 Stlick)

16€
Allergene: Gluten, Eier, Milchprodukte, Sulfite, Soja, Nisse
Garnelen in Knoblauch 24€
Allergene: Sulfite, Krebstiere, Schalentiere
Auberginengratin mit Fetakase 2€
Allergene: Sulfite, NUsse
HAUPTGERICHT
Dorade mit StiBkartoffelpliree und griinem Spargel 25€
Allergene: Fisch, Sulfite
Lachs mit sautiertem Gemdtise und mediterranen Krautern 30€
Allergene: Fisch, Sulfite
Rinderfilet mit Bratkartoffeln und sautierten Champignons 28€
Allergene: Sulfite
Hahnerbrust aus Freilandhaltung mit Kartoffelpliree und glasierten Karotten 19€
Allergene: Sulfite
Falafel mit Tzatziki-Sauce 8€
Allergene: Gluten, Milchprodukte, Sulfite, NUsse
Auberginengratin mit Ricotta-Kase 19€
Allergene: Sulfite
REIS (mindestens 2 Pers.)
Schwarzer Reis mit gegrilltem Oktopus 26€ /Person
Allergene: Krebstiere, Fisch, Milchprodukte, Sellerie, Sulfite, Soja, Nisse
Reis mit Meeresfriichten 25€ /Person
Allergene: Krebstiere, Fisch, Sellerie, Sulfite, Weichtiere, Soja, Nisse
Reis mit Gemtise 19€ /Person

Allergene: Sellerie, Sulfite, Soja, Nisse




Caprese-Tomaten-Burrata-Salat mit Basilikumal 18€
Allergene: Milchprodukte, Nisse, Sulfite

Warmer Garnelensalat mit Mango-Vinaigrette 22€
Allergene: Krebstiere, Schalentiere, Sulfite, Nisse

Tatar aus Tomaten, Avocado, Fetakdse und aromatischer Krautersauce 16€
Allergene: Nsse, Sulfite, Soja i
KINDERMENU (bis 16 Jahre)

Hausgemachte Sahne 2€
Allergene: Mlilchprodukte, Sulfite, Soja, Nisse

Pasta mit Tomaten 1€
Allergene: Gluten, Milchprodukte, Sulfite, Soja, Nisse

Hausgemachte Chicken Fingers 12€
Allergene: Gluten, Milchprodukte, Sulfite, Soja, NUsse

Hausgemachter Fish & Chips 2€
Allergene: Gluten, Eier, Fisch, Milchprodukte, Sulfite, Soja, Nisse

DESSERTS

Schokoladen-Coulant mit Eiscreme 8¢
Allergene: Gluten, Eier, Milchprodukte, Sulfite, Soja

Sorbet-Mix (Mango, Himbeere und griner Apfel) 8<
Allergene: Sulfite

Saisonale Friichte 9€
Allergene: Sulfite

Kuchen vom Kiichenchef 10€
Allergene: Gluten, Milchprodukte, Sulfite, Soja, NUsse, Ei

BROT

Es Riquers Brot- und Olivendlservice (pro Person) 3€ /Person

Allergene: Gluten, Eier, Milchprodukte, Sulfite, Soja, NUsse




MENU DU DINER ==
Du jeudi au mardi
de 19h00 a 21h30

Calamars a l'andalouse avec aioli noir et citron vert 18€
Allergénes: gluten, crustacés, ceufs, poisson, produits laitiers, sulfites, mollusques,
soja, fruits & coque

Poulpe avec purée de pommes de terre et huile de poivron rouge 23€
Allergenes: crustacés, poissons, sulfites, mollusques

Croquettes: ragodt, champignons et jambon (6 piéces) 16€
Allergenes: gluten, ceufs, produits laitiers, sulfites, soja, fruits a coque

Crevettes a lail 24€
Allergenes: sulfites, crustacés, coquillages

Timbale de courgettes, aubergines et tomates €
Allergénes: sulfites, fruits a coque

PLAT PRINCIPAL

Dorade avec purée de patates douces et asperges vertes 25€
Allergénes: poisson, sulfites

Saumon avec légumes sautés et herbes méditerranéennes 30€
Allergenes: poisson, sulfites

Filet de beeuf avec pommes de terre réties et champignons sautés 28€
Allergenes: sulfites

Poitrine de poulet fermier avec purée de pommes de terre et carottes glacées 19€
Allergenes: sulfites

Falafel a la sauce tzatziki 18€

Allergenes: gluten, produits laitiers, sulfites, fruits a cogque

Gratin d'aubergines a la feta
Allergenes: sulfites

RIZ (minimum 2 pers.)

Riz noir au poulpe grillé 26€ [pax
Allergénes: crustacés, poissons, produits laitiers, céleri, sulfites, soja, fruits a coque

Riz aux fruits de mer 25€ /pax
Allergénes: crustacés, poissons, céleri, sulfites, mollusques, soja, fruits a coque

Riz aux légumes 19€ /pax

Allergene: Sellerie, Sulfite, Soja, Nlsse



SALADES

Salade de tomates caprese et burrata a I'huile de basilic
Allergenes: produits laitiers, fruits a coque, sulfites

Salade tiéde de crevettes a la vinaigrette de mangue 22€
Allergenes: crustacés, coquillages, sulfites, fruits a coque

Tartare de tomates, avocat, feta et sauce aux herbes aromatiques 16€

Allergénes: fruits a coque, sulfites, soja

MENU ENFANT (jusqu‘a 16 ans)

Créme de la maison 12€
Allergénes: produits laitiers, sulfites, soja, fruits a coque

Pates a la tomate 12€
Allergenes: gluten, produits laitiers, sulfites, soja, fruits a coque

Doigts de poulet faits maison €
Allergenes: gluten, produits laitiers, sulfites, soja, fruits a coque

Fish & chips faits maison €<
Allergenes: gluten, ceufs, poisson, produits laitiers, sulfites, soja, fruits a coque

DESERTS

Coulant au chocolat avec glace 8€
Allergenes: gluten, ceufs, produits laitiers, sulfites, soja

Assortiment de sorbets (mangue, framboise et pomme verte) 8€
Allergénes: sulfites

Fruits de saison 9€

Allergenes: sulfites

Géteau du chef 10€
Allergénes: gluten, produits laitiers, sulfites, soja, fruits a coque, ceuf

Service de pain et d'huile d'olive Es Riquers (par personne) 3£ /personne
Allergenes : gluten, ceufs, produits laitiers, sulfites, soja, fruits a coque

i



/ / ZMIERCOLES SALUDABLE - HEALTHY WEDNESDAY
GESUNDER MITTWOCH - MERCREDI SAIN

19:00 - 21:30

El buffet saludable, crea tu propio POKE BOWL
The healthy buffet, create your own POKE BOWL
Das gesunde Buffet, kreiere deine eigene POKE BOWL

Le buffet santé, créez votre propre POKE BOWL

30€ /pax




CARTA SNACK =
12:00 - 15:00

Sandwich club de pollo
Alérgenos: gluten, huevo, sulfitos, lacteos, frutos secos

Sandwich club vegetal

Alérgenos: gluten, sulfitos, frutos secos

Pizza napolitana
Alérgenos: gluten, lacteos, sulfitos, frutos secos

Pizza prosciutto
Alérgenos: gluten, lacteos, sulfitos, frutos secos

Hummus de berenjena con tics de verdura y grisines
Alérgenos: gluten, frutos secos, sulfitos, soja

SNACK MENU ==
12:00 - 15:00

Chicken club sandwich
Allergens: gluten, egg, sulphites, dairy, nuts

Vegetable club sandwich

Allergens: gluten, sulphites, nuts

Neapolitan pizza
Allergens: gluten, dairy, sulphites, nuts

Prosciutto pizza
Allergens: gluten, dairy, sulphites, nuts

Eggplant hummus with vegetable chips and breadsticks
Allergens: gluten, nuts, sulphites, soy

12€

10€

12€

14€

12€

12€

10€

12€

14€

12€



SNACK-MENU ™=
12:00 - 15:00

Huihnchen-Club-Sandwich
Allergien: Gluten, Ei, Sulfite, Milchprodukte, Nisse

GemlUise-Club-Sandwich
Allergien: Gluten, Sulfite, NUsse

Neapolitanische Pizza
Allergene: Gluten, Milchprodukte, Sulfite, Nisse

Prosciutto-Pizza
Allergene: Gluten, Milchprodukte, Sulfite, Nisse

Auberginen-Hummus mit GemUsechips und Grissini
Allergene: Gluten, Nusse, Sulfite, Soja

MENU SNACK ==
12:00 - 15:00

Club sandwich au poulet
Allergies : gluten, ceuf, sulfites, produits laitiers, fruits a coque

Club sandwich aux légumes
Allergies : gluten, sulfites, fruits a coque

Pizza napolitaine
Allergénes : gluten, produits laitiers, sulfites, fruits a coque

Pizza au jambon
Allergénes : gluten, produits laitiers, sulfites, fruits a coque

Houmous d'aubergines avec chips de légumes et gressins
Allergénes : gluten, fruits a coque, sulfites, soja

12€

10€

12€

14€

12€

12€

10€

12€

14€

2 €



WATER, SOFT DRINKS AND BEER
(WASSER, ERFRISCHUNGSGETRANK UND BIERE)

Agua (natural | con gas) 500 ml
Water (still | sparkling) | Stilles Wasser | Sprudelwasser

Agua (natural | con gas) 1L
Water (still | sparkling) | Stilles Wasser | Sprudelwasser

Refrescos
Soft drinks | Erfrischungsgetranke

Zumo de frutas
Fruit juices | Obstsafte

Cerveza Estrella Galicia / Presion 30 cl.

Small beer draught | Kleines Bier vom Fass

Cerveza Estrella Galicia / botella
Beer Estrella Galicia /bottle | Bier Estrella Galicia /Flasche

Cerveza sin alcohol

Alcohol free beer | alkoholfreies
Tonica | Bitter kas | Ginger Ale

APERITIVOS / APERITIFS
Martini Rosso / Bianco
Vermut Negro / Blanco

Vermouth Black / White
Wermut Schwarz / Weif3

Campari
Aperol Spritz
Oporto
LIQUEURS / LIKORE
Carlos i
Carlos |

Hierbas secas / mixtas / dulces
Dry / Mixed / Sweet herb liqueur
Krauterlikor trocken / gemischt / stB

Baileys
Grappa
Orujo

Suau 15 afos

2.5€

5€

3<

2.5€

2.75€

3€

3€

4€

4€
4€

5€
8€
3.5€

3.5€
6.5€
3.5€

3.5€
3.5€
3.5€
5.5€



LONG DRINKS
Vodka
Ron anejo
Whiskey
Ginebra
Brandy

Combinados Premium

COCTAILS

Moijito

Ron, azucar, limon y hierbabuena
Rum, sugar, lemon and mint
Rum, Zucker, Zitrone und Minze

Negroni

Campari, ginebra, vermut rojo
Campari, gin, red vermut
Campari, genf, roter wermut

Caipirinha

Cachaca, lima y aztcar
Cachaga, lime and sugar
Cachaca, Limette und Zucker

Pifa Colada
Crema coco, Ron y Zumo pifa

Cocktails sin alcohol
Virgin cocktails

Alkoholfreie Cocktails

Sangria Rita (Negra y Blanca) 6€

8€

8€

8€

8€

8€

e

9.95€

9.95€

9.95€

9.95€

9.95€

20€




VINOS
Wines / Weine

Blancos/ White wines / Rotweine

Cor de Balche #*#*%* 4€ 20€
Bodega Son Alegre, Vi de la Terra de Mallorca
(Gir6 ros, Chardonnay, Malvasia, Viognier) Ecoldgico

Son Vich #*#%i 25€
Bodega Son Vich, D.O. IGP Serra de Tramuntana Costa Nord
(Viognier)

Vidwoman #% %1 1€ 22€
Bodega Tres Pilares, D.O Rueda
(Verdejo)

Pedrazais Godello ***1 26€
Bodega Alan de Val, D.O Valdeorras
(Godello sobre Lias)

Segre| #*# %A 25€
Bodega Pablo Padin, D.O. Rias Baixas
(Albarifio)

Abadia Retuerta le Domaine % %%
Abadia Retuerta D.O Castilla y Ledn
(Sauvignon blanc, Verdejo)

Rosados / Rosé wines / Roséweine

Peix de Foc *** 4€  20€
Bodega Son Alegre, Vi de la Terra de Mallorca
(callet, Syrah) Ecolégico

Ava # %% 24€
Bodegas Ava, D.o Binissalem (Callet, Mantonegro)



Tintos / Red wines / Rotweine

Blai Bonet s
Bodega Son Alegre, Vi de la Terra de Mallorca
(Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah) Ecoldgico

Projecte Terra s
Bodega Projecte Terra, D.O Pla Llevant
(Callet)

Sa Talaia # % %%
Bodega Cap Andritxol, Vi de la Terra Mallorca
(Callet, Merlot, Cabernet, Syrah, Gorgollassa, Manto negro)

Whisba %1
Bodega Rodriguez & Sanzo , D.O Vi de la Terra de Castilla y Leon
(Tempranillo)

Erial %%

Bodega Epifanio Rivera D.O Rivera del Duero
(Tinta Fina)

Pago de los Capellanes Crianza 2021 ****
Pago de los Capellanes D.O Ribera del Duero
(Tempranillo)

San Cebrin Crianza * %%

Bodega San Cebrin D.O Rioja

(Tempranillo)

Vifia Pomal Reserva s %1

Bodegas Bilbainas D.O Rioja
(Tempranillo / Garnacha Tinta / Graciano)

CAVA & CHAMPAGNE

Moét & Chandon Brut (Pinot noir, Chardonnay, Pinot meunier)
Freixenet Brut (Macabeo, Parellada, Xarel-lo)

Taittinger Brut Reserva (Chardonnay, Pinot noir, Pinot meunier)

HOT DRINKS / HEISSE GETRANKE

Espresso

Café cortado
Coffee with a dash of milk
Espresso mit einem Schuss Milch

Café Americano
Americano coffee
Amerikanischer Kaffee
Café con leche
Coffee with milk
Milchkaffee
Capuccino

Carajillo

Té e infusiones
Tea & infusions

5€ 21€

24€

29€

42€

29€

39 €

5€ 20€

76€

2€

21€

2,5€

2,75€

3,5€

3,5€

3,5€



